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—RoNvvA) matyoiold eletre Kel kepein... Csaszta-puszta megsem puszta
MezOkeresztesrol 3 3 314 271 A 13 3 Kardos Imréné Tiszaujvaros-
Takacs Istvant valo;aban egyhazu festGkeént tart, ak szamon - fiai veszik meg a birtokot, majd vezés ellenére is — népesebb bél ujabb, konnyen elkészithetd
Mezdokeresztes ; o : Csaszta-puszta (EM — LM) - a csalad kihal. A XVIII. szdzad koézség volt (az dsszeiras sze- nyari ételeket ajanl olvaséink-
(EM - FL) - Fi- Mezdkovesd (EM - Cs. K: A) - Még kozel két Edelény egyik telepiilésré- végén jegyezték még fel egy bir- rint) 101 lakossal. nak.

rész Istvanné —
olvaséinak Kati,
Katika néni — 19
éve dolgozik ma-
sodmagaval a 22
ezer kotetes me-
zokeresztesi koz-
ségi konyvtar-
ban. Népmive-
lés-konyvtar sza-
kon végzett és
érommel jelenti
ki, hogy nincs
oka panaszra.
Nincs, mert nagyon jol érzi konyvta-
rosként magat, nem csindlna mast se-
mennyi pénzért sem. Azzal is dicseked-
het, hogy mas konyvtaraktol eltéréen
naluk jut pénz konyvbeszerzésre.

— Az 6vodas koruaknak, a kisisko-
lasoknak mindig szeretettel ajanlom
Benedek Elek, Arany Laszl6, Moéra Fe-
renc mesegyujteményeit és Kanyadi
Sandor, Gazdag Erzsi verseskiteteit.
Mellgjiik kinalom Janikovszky Eva iga-
zi gyermektorténeteit, amelyek a fel-
néttek szamara is igazi ,tanmesék”,
hogy az elolvasasra nagyon érdemesek
koziil csak a Mar megint, a J6 nekem
vagy a Kire itott ez a gyerek? cimiit
emlitsem. A torténelem irdant méar fo-
gékony iskolasoknak a millecentenari-
um jegyében (is) Komjathy Istvan
Mondéak konyve, Lengyel Dénes Régi
magyar mond4k, Laszlé Gyula Otven
rajz a honfoglalasrél cimi konyvét
ajanlom. Kézikonyv alloméanyunkbdél az
egyetemi hallgatok, féiskolasok figyel-
mét hivom fel az SH-atlaszokra, a Kré-
nikéak sorozatban megjelent Magyarok
krénikdjara, Az emberiség kréonikaja-
ra, A XX. szazad krénikdja cimi impo-
zans, tartalmilag jol kimunkalt kiad-
vanyokra, valamint a Magyar nagyle-
xikon eddig megjelent kéteteire.

A kozép-, illetve altalanos iskolasok-
nak nyujt konnyebb feldolgozasi lehe-
toséget a Matura sorozat, benne meg-
talalhatok a kotelezé irodalom koény-
vei. Ilyenkor, a nyari sziinet végén mar
ajanlatos késziilni a kovetkezé tanév-
re! Ezek a rendkiviil jol szerkesztett
konyvek a klasszikus dramékat is —
példaul Szophoklész Oedipus kiralyat,
Shakespeare Hamlet vagy Rome6 és
Julia cimi mivét — didkkoézelbe hoz-
zak. Az igényesebb irodalomra vagyok-
nak Vercors A tenger csendje, Tropi ko-
média, Esterhazy Péter Ki szavatol a
lady biztonsagaért vagy Vamos Miklés
Budapest-New York metré cimi kote-
tét ajanlom. A kénnyed kikapcsolodas-
ra, romantikara vagyok is megtalaljak
kﬁﬂyvtémnkban a kedviikre valé kony-
veket.

Nekik ajanlom Kosaryné Réz Lola
Alom, Sziloména, Selmeci didkok, Tut-
sek Anna Cilike bucstija, Cilike férjhez
megy, Cilike rovid ruhaban és Courts-
Mahler Armada trndje, Diana, Dorrit
és a huga cimi regényeket.

honapig tekinthetik meg az érdeklédék
Mezdékovesden Takacs Istvan életmi-kial-
litasat. A mivészt a késobarokk festészet
egyik legnagyobb mestereként tarjak sza-
mon, aki maga is megtapasztalta a matyé6
paraszti élet nehézségeit s ezt vitte va-
szonra.
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Rajzkészségére
mar gyermekko-
raban felfigyelt
tanara, s az 6
batoritasaval
tette meg elsé
lépéseit a fiatal
tehetség ezen a
palyan. A mez6-
kovesdi gimna-
zium elvégzése
utan a budapes-
ti iparmivésze-
ti iskolan szer-
zett diplomat. A
habora utan ha-
zakoltozott Me-
z6kovesdre, a
sziil6i hazba, s
itt alkotott csen-
des  muivészi
magényaban. A Onarckép

festé képeit

nemcsak hazankban, hanem kiilféldon is isme-
rik, annak ellenére, hogy az elmiilt évtizedek
alatt nem értékelték és értették meg munkas-
sagat. Sziilévarosa most ezzel a kiéllitassal sze-
retné mélté rangjara emelni a festot és miveit,
azzal a nem titkolt szandékkal, hogy az idela-
togatok is ismerjék meg: ki volt Takacs Istvan.
A festomivészt valGjaban egyhazi festéként tart-
jak szamon, hiszen tobb mint kétszaz templom-
ban lelhetdk fel stacié-sorozatai, oltarképei, fres-
kéi. Mindemellett azonban a matyé6 életet is
megorokitette vasznain. A festének népe iranti
szeretete nyilvanul meg minden egyes ecsetvo-
nasban, amivel a matyé parasztsag hagyoma-
nyait, népviseletének szinvilagat érzi az utékor
szamdara. A mivésznek mar tobb mint tizezer
alkotasat, vazlatat gyGjtotték ossze, de még foly-
nak a munkalatok az egész anyag osszegyij-

tésére. Hiszen a templomok szentélyein és ma-
ty6 képein kiviil foglalkozott még ruhaterve-
zéssel, amiben szintén visszakoszonnek a ma-
ty6 motivumok. A most megtekinthet6 tarlaton
mintegy 6tszaz alkotdsat tanulmanyozhatjék az
érdekloddk, amiben vannak festmények rajzok,
szinvazlatok, ruhatervek.

A megnyiton Seregély Istvan egri érsek, a Ma-
gyar Piispoki Kar elnoke Takacs Istvan istensze-
retetérél, hitérdl beszélt és arrdl, hogy a templo-
mok falai évszazadokon at fogjak 6rizni alkot4-
sait, s a hivik emlékezetében is mindig megma-
rad. Hiszen a fest6 Isten orszagat hozta kozel
az emberekhez, s Isten hitét adta at nekik.

Mezdkovesd biiszke sziilttére, s ezt bizonyit-
ja az is, hogy létrehoztdk a Takacs Istvan Alapit-
vanyt, aminek az a célja, hogy a mivész hagya-
tékat feldolgozza, és megismertesse az emberek-
kel. A késébbiekben egy Takacs Istvan Emlékmu-
zeum kialakitasa is szerepel a terveik kozott.

Fotck: EM-repro

szén allott korabban a Bor-
sodi foldvar, amelyrél Bor-
sod megye szarmaztatja ne-
vét. Torténetérsl mar ir-
tunk, most csupan arra em-
lékeztetiink, hogy Anony-
mus szerint a varat Bors ve-
zér épittette, még a honfog-
lalas idején. Szent Istvan ki-
raly koraban megerdsitet-
ték és az eréditmény a var-
megye kozpontjava valt. A
kozelségében lévo Csaszta a
varjobbagyok, a szazadosok
lakéhelye volt.

Csaszta — az évszazadokig hi-
res kozség — nevét elészor a Va-
radi Regestrum emliti 1219-
ben. A borsodi var egyik birto-
ka volt, s kizelsége miatt itt
laktak a varjobbagyok és a sza-
zadosok is, akik a varkatongk
élén teljesitettek szolgalatot. A
feljegyzések szerint 1219-ben,
mint a var harcos katonai, til-
takoztak a csasztai varnépek az
ellen, hogy a varbortonok 6rzé-
se az 6 szolgalatuk lenne. Perii-
ket megnyerték. Késébb felap-
r6zédik a vérbirtok és Csaszta
tobb csalad birtoka lesz 1232-
ig. 1332-ben Edelényi Laszl6 és

Az Itt-Hon

Vizszintes:

1. Ez kovéacsolta egybe a ma-
gyar torzseket. 12. PL.: rugda-
16dz6. 13. Haziszarnyas. 14. Ré-
miil. 15. Rétes tollazat vizima-
dar. 17. Szaglas porcos szerve.
18. Id6 elétti. 20. Gin csepp! 22.
Ecuador autdjelzése. 23. Sumé-
roknal az ég istene. 24. Fogsag-
ban van. 26. Nyugtalankodo.
29. Sémi nyelvet beszélé nép.
Ajul. 32. 1100. évforduléjat iin-
nepeljiik. 35. Dédanya kedve-
sen. 36. ... Connery; brit szi-
nész. 38. Spicces. 40. Kenyai hi-
riigynokség. 42. Sas végek! 43.
Kavé darab! 44. Esztendé. 46.
Etelkozt nevezhetjiik igy. 48.
Festmény. 50. N6i név. 53.
Fogkrémmarka. 58. A Karpa-
tok szamunkra fontos torténel-
mi része.

Fiiggéleges:

1. Kérdészo. 2. Lankadatlanul
figyelé. 3. Radidlokator. 4.
Stroncium jele. 5. Kuckeé. 6. Itt,
népiesen. 7. Szogmérték. 8.
Gyilkol. 9. Csonthéjas termés.
10. Alombél kelés. 11. Zsarol.
12. Baranya megyei telepiilés.
16. Idés. 19. Nemzetkozi Ama-
tor Atlétika Szovetség angol
rov. 21. Somogyi kozség. 25.

tokosat, bizonyos Sandor ura-
sagot. 1917-ben egyiitt irtak os-
sze Ormossal (Ormosbanyéval)
és minddssze ennyit jegyeztek
fel a két szomszédos helységrdl:
pusztédk. Disznéshorvathoz tar-
toztak. Lakossaguk is egyiitt
szerepelt a korabeli adatokban.
Eszerint a 20 csaladban ossze-
sen 60 személyt irtak dssze. A
XIX. szazad elején Csaszta mar
tehetdsebb — és a ,puszta” elne-

A torténelem 4ltal is szamon
tartott Csasztab6l mara Csész-
ta-puszta lett, helyén csak egy
»ak” taldlhato. Napjainkban a
korabban a banyahoz tartozé
épiilet tidiiléként iizemel csoda-
latos kornyezetében, az erdé
kozepén. Egészséges levegdjét,
a kornyez6 erdét, annak min-
den évszakban megmutatkozo
szépségeit csak most kezdik fel-
fedezni. Rendeztek mar itt vil-
gyek, dombok bejarasa-
val, akadalyokkal nehe-
zitett lovasversenyeket,
egynapos kirandulaso-
kat bogréacsozassal, sza-
lonnasiitéssel. Ujabban
a kozeli kazincbarcikai
iskoldsokat csabitottak
Csaszta-pusztara, hogy
itt ismerkedjenek a ter-
mészettel. Amikor 6szbe
csavarodik a természet
feje, nyugdijasokat sze-
retnének vendégiil latni
az iidilében. Nemcsak
az egykori Csaszta koz-
ség régi dicsdségét és a
hajdan volt fiatalsag em-
1ékeit felidézni, hanem
gyonyorkodni a szépsé-

A gyerekek mér birtokba vették Csdsz- gét maig megérzé ter-
ta-pusztét Foto: Szathmary K. Addmné mészetben.
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Mellti. 26. Nyilaszaré. 27.
Gorbe végtag. 28. Martas. 30
Kor angolul. 32. Vikend. 33. A
gyézelem istenndje a gorog mi-
tolégiaban. 34. A jelzett évben.
35. Tanul6 idé. 37. Szélhamos.
39. Udvézlégy, latinul. 41.

Amely helyre. 42. Magén-
szam. 45. Zenében: mind-
annyian. 47. Dézis. 49. Biré-
sagi ugy. 51. Kecske mondja.
52. N61 becenév. 55. Elétag:
vissza-. 57. Jod, hidrogén
vegyjele.

Csokoladéhab

Hozzdvaldk: 6 tojasfehérje, 2 tojassar-
gaja, 15 dkg fozéesokoladé, 2 dkg (1
evokanal) cukor, 3 dkg vaj,

Goz folé allitott talkaban olvasszuk fol
az osszetordelt csokoladét és a vajat,
majd keverjiik jol 6ssze a két tojassar-
gajaval. A kemény habba vert tojasfe-
hérjékhez adunk 1 evékanalnyi cukrot
és ovatosan, hogy a habot ne torjik
ossze, belekeverjiik a csaknem teljesen
kihiilt csokoladét. Kiilon-kiilén poha-
rakba kipozva vagy nagyobb télba ont-
ve, behitve kinaljuk. Tetejére reszel-
hetiink fézicsokoladét.

Sajtfelfujt

Hozzdvalok: 3 dkg margarin, 2 evika-
nal liszt, 2 evékanal tej, 6 dkg reszelt
sajt, 2 tojas, csipetnyi szerecsendio, so,
6rolt bors.

Serpenyében felolvasztjuk a vajat. Al-
land6 kevergetés mellett beleszorjuk
a lisztet és apranként belecsurgatjuk
a tejet. A tizrél levéve belekeverjiik a
két tojas sargdjat, a reszelt sajtot, a
s6t, a borsot meg a szerecsendiét. A to-
jasok fehérjét kemény habba verjiik és
2-3 adagban a masszaba keverjiik. Ki-
vajazott felfajt- vagy kuglofsiitébe ont-
jik. Kozépmeleg siitében 20 percig siit-
jik. (Kézben ne nyitogassuk a siit6 aj-
tajat, mert a felfijt 6sszeroskad.) For-
rén talaljuk!

Saitos fank
Hozzdvaldk: 15 dkg liszt, 20 dkg mar-
garin, 5 tojas, 1/4 1 viz, késhegynyi so,
25 dkg marvanysajt, 1 evokanal tejszin
(vagy tejfol).

A vizet 10 dkg margarinnal, késhegy-
nyi séval felforraljuk és egybél beleont-
jik a lisztet. Fakanallal addig kever-
jik, amig a pép levalik a labas falarél
és a kanalrdl. Levessziik a tzrdl, s
még egy percig kevergetjiik. Egyenként
hozzaadjuk a tojasokat: az elsét ala-
posan eldolgozzuk, mert ettél fiigg a
fank sikere; aztdan egyenként és gyor-
san elkeverjiik a kivetkezé harom to-
jast, az 6todiket nem musz4j hozzaad-
ni, ha nagyok a tojasok, vagy csak ap-
ranként dolgozzuk bele a masszaba. Vi-
gyazzunk, hogy a nagyon laza tészta
ossze ne roskadjon.

Fankszaggat6 zacskébél enyhén zsiro-
zott siitélapra nyomkodjuk a tésztat.
(Ebbél az adaghél 30 fankocskat készit-
hetiink.) Forré siitében 15 percig siit-
jik. Amikor a fankok mar szép rézsa-
szintek, eloltjuk a tiizet és kinyitjuk
a siit ajtajat, de a fankokat csak 2-3
perc multan vessziik ki. Miutan kihal-
tek, hegyes késsel levagjuk a tetejiikket
és megtoltjiik tejszinnel vagy tejfollel
eldolgozott marvanysajttal. Frissen fo-
gyasztjuk!




